SOGIREST vous informe que la viande bovine est d*origine francgaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.
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Menus du lundi 12 Juin au 16 Juin 2017
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Lundl

/ Choux rouges \

Paupiette de veau au jus
Blé

Petits suisses
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4 Salade Napoli I

Aiguillettes de volaille scqd
supréme

Haricots verts persillés

Edam

\ Compote cassis /

Céréales,
légumes
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S

CEuf a la parisienne

R4ti de porc sce abricots

Pdt vapeur

Fromage blanc

\ Carré abricots /

Matiéres
grasses
cachées

endrred
/ Mélange 3 cubes \

Colin sce citron

Tortis

Chantaillou

\ Flan caramel /

Produits
sucrés
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laitiers

d'alimantc .

Une nouveautée :

la salade mélange 3 cubes

radis, concombre et mais
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La Région e

Auvergne-Rhone-Alpes

«Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »




