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Betteraves rouges

Semaine 12

Haché de beeuf au jus
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Aiguillettes de poulet sce
moutarde

Blé

Petit Moulé

Friand fromage
Jambon grillé sce tomate
Brocolis persillés

Edam

\ Créme vanille

Viandes,
poissons
ceufs

\ Gervita fraise /

Céréales,
légumes
secs

Les Fruits et Fruits et

légumes légumes
groupes crus cuits
daliments .

Région

=

-

PACA

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d*origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.

Menw scolaire

Menus du Lundi du 14 au 20 Mai 2018

Région PACA

Salade de F arfalle\
Tapenade

Daube provengale (beeuf, vi
rouge, tomates, herbes de provence)

Ratatouille

Kkk

\ Tropézienne

Matiéeres
grasses

cachées

Pour des raisons d*approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

Fiers de n0s élevey,
—

Vendiredr
/ Salade piémontaise \

Nugget's de poisson

Petits pois

Chantaillou

\Compofe de fruits /

Produits
sucrés

Produits

laitiers

«Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »




