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Pour des raisons d approvisionnement, SOGIRES | se reserve le droit de modiTier certaines composantes du menu et vous remercie de votre comprenhension. W

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d*origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.
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Menu scolaire

Menus du Lundi du 23 au 27 Avril 2018
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/ Céleri rémoulade \

Haché de bceuf sauce
tomate

Pommes de terre

Yaourt
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Viandes,
poissons
ceufs

Fruits et
légumes
cuits

Mercredi
/ Persillade de PDT\

Chipolatas au jus

Carottes persillées
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Vendredi
/ Tomates vgte \

Colin sauce citron

Macaronis

Blchette de chévre a la
coupe
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«Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »




